TAPAS ASIATICAS

baan-

TAPES

PESCADO & MARISCO

PEIX & MARISC

ASIAN TAPAS

FISH & SEA FOOD

Rollo de primavera vegetal con
salsa de ciruelas

6,50 €

Pollo con aderezo de cocoy
crujiente de arroz

7,50 €

Gamba tigre rebozada con arroz
Vietnamita y fideos de arroz con
salsa de pina

12,00 €

Pastel de cangrejo con salsa de
sweet chili

8,00 €

Tataki de atln, chips de ajo,
zumo de chiliy lima

12,50 €

Surtido de makis (6 unidades)
9,50 €

Brochetas de pollo satay con
pepinos en vinagre

6,50 €

Salteado de gamba tigre, sake
y salsa de togarashi

12,00 €

Costillas de cerdo marinadas
en te verde

7,00 €

ENTRANTES

Rotllet de primavera vegetal amb
salsa de prunes

6,50 €

Pollastre al gust de coco amb
cruixent d'arros

7,50 €

Gamba tigre arrebossada amb
arros Vietnamita y fideus d'arros
amb salsa de pifia

12,00 €

Pastis de cranc amb

salsa de sweet chili

8,00 €

Tataki de tonyina, xips d'all

suc de llima i chili

12,50 €

Assortiment de makis (6 unitats)
9,50 €

Broquetes del pollastre satay
amb cogombres en vinagre

6,50 €

Saltejat de gambes trige, sake

i salsa de togarashi

12,00 €

Costelles de porc marinades
amb té verd

7,00 €

ENTRANTS

Gambas Mediterraneas
UM YAIVI CON “egg nooaie”

18,50 €

Bacalao caramelizado con
sake y salsa de haba de soja
18,00 €

Lubina crujiente al estilo
tailandes con ensalada

de mango verde

17,00 €

Wok de calamares con salsa de
galangal, albahaca tailandesa
y tomates cherry marinados
16,00 €

Filetede rodaballo a la plancha con

shitake, albahaca fresca y salsa de
tamarindo
19,00 €

CARNES & AVES

Gambes Mediterranies
UM YAV amp “egg hoodales”

18,50 €

Bacalla caramel.litzat amb sake

i salsa de faves de soja
18,00 €

Llobarro cruixent al estil tailandes
amb amanida de

mango verd

17,00 €

Wok de calamarsets amb salsa de
galangal, alfabrega tailandesa

i tomaquets cherry marinats
16,00 €

Filet de tubot a la planxa amb
shitake, alfabrega fresca

i salsa de tamarindo

19,00 €

AUS & CARNS

Ensalada de papaya verde con
anacardos, zumo de lima fresco y
polvo de gambas

9,00 €

Ensalada de calamares, menta
fresca y mango verde con
mermelada de chili

11,00€

Surtido de makis y niguiris

(8 unidades )

12,50 €

Ensalada de pollo con menta
al estilo vietnamita

9,50 €

Ensalada de pomelo, naranja

y chalota frita con vinagreta de
tamarindo y salsa sirasha

8,50 €

Wok de verduras y noodles

con salsa de ostra
9,00 €

Amanida de papaia verdaamb
anacards, suc de llima fresc i

pols de gambes

9,00 €

Amanida de calamarsets, menta
fresca i mango verd amb confitura
de chili

11,00 €

Assortiment de makis i niguris

( 8 unitats)

12,50 €

Amanida de pollastres amb menta
al estil tailandés

9,50 €

Amanida d'aranja, taronja i
escalunyes fregides amb vinagreta
de tamarind i salsa sirasha

8,50 €

Wok de verduras i noodles amb

salsa d'ostres
9,00 €

Pechuga de pollo con cdrcuma
fresca y wok de tirabeques y
mini mazorcas de maiz

15,00 €

Costilla de cordero marinadas
con ajo y jengibre con

calabaza frita

17,00 €

Costilla de ternera,

en jengibre y pimiento rojo
19,50 €

Secreto a la plancha con verduras
de primavera y curry "Paneng"
16,00 €

Magret de pato con salsa suave
de tamarindo y "bock-choi"
17,00 €

POSTRES

Pit de pollastre amb clrcuma
fresca i wok de tirabecs i mini
panolles de blat de moro

15,00 €

Costelles de xai marinades amb all
i gingebre amb carbassa fregida
17,00 €

Costella de vedella,

marinada en gingebre i pebrot
vermell

19,50 €

Secret a la planxa amb verdures
de primavera i curry "Paneng"
16,00 €

Magret d'anec amb salsa suau
de tamarind i boch-choi

17,00 €

POSTRES

Vegetable spring roll with prune
sauce

6,50 €

Chicken- coconut relish, chili oil
an rice crackers
7,50 €

Tiger prawns breadcrumb with
Vietnamese rice and rice
noodles with pineaple sauce
12,00 €

Crab cake with

sweet chili sauce

8,00 €

Tataki of tuna, garlic chips fresh
chlilli-lime sauce

12,50 €

Makis assortment ( 6 pieces )
9,50 €

Chicken satay brochette with
fresh cucumber pickled

6,50 €

Fried tiger prawns, sake and
togarashi sauce

12,00 €

Marinate baby back ribs

with green tea

7,00 €

APPETIZERS

Mediterranean prawn TOM YAM
wItn egg nooaies

18,50 €

Caramelized cod filet with sake,

soya bean sauce
18,00 €

Thai style crispy Sea bass with
green mango salad

17,00 €

Squid wok with galangal sauce,
thai basil and marinate

cherry tomatoes

16,00 €

Grilled turbot filet with shitake
mushroom, fresh thai basil and
tamrin-ginger sauce

19,00 €

MEAT & POULTRY

Rollo de primavera de platano
con helado de miel quemada
7,00 €

Créme brilée de lichis con frutas
tropicales y helado de naranja
asiatica

6,50 €

Pastel de "Taro" y leche de coco
bafiado en chocolate

7,00 €

Fondant de chocolate especiado
7,00 €

Flan de flor de jazmin

con helado de arroz de jazmin
6,50 €

Pastel de zanahoria con crema de
café

6,00 €

Nuestra seleccién de tes

3,70 €

Rotllet de primavera de platan
amb gelat de mel cremada

7,00 €

Créme brilée de litxis amb fruites
tropicals i gelat de taronja asiatica
6,50 €

Pastis de "Taro" i llet de coco
banyat en xocolata

7,00 €

Fondant de xocolata especiada
7,00 €

Flam de flor de gessami amb
gelat d’arros de gessami

6,50 €

Pastis de pastanaga amb crema
de café

6,00 €

La nostra selecci6 de tes

3,70 €

Papaya salad with cashw nuts,
lime juice and powder prawns
9,00 €

Squid salad, fresh mint and green
mango with chili marmalade
11,00€

Makis & Niguiris assortment

(8 pieces)

12,50 €

Thai chicken salad style with
fresh mint

9,50 €

Grapefruit, orange and fried
shallot salad with tamarind and
sirasha sauce dressing

8,50 €

Vegetable and Noodle wok with
Oyster dressing

9,00 €

Chicken breast with fresh tumeric
and snow peas and baby
corncob wok

15,00 €

Marinate lamb rack in garlic

and ginger with fried pumpkin
17,00 €

Beef rack, marinate in

ginger and red pepper

19,50 €

"Secreto" plancha, with spring
braised vegetables in Paneg
dressing

16,00 €

Duck breast with baby bock-choi
and light tamarind sauce

17,00 €

DESSERTS

Banana spring roll, burnt honey
ice cream

7,00 €

Litchis creme brialeé with tropical
fruits and Asian orange ice-cream
6,50 €

Taro and coconut milk cake
covered with chocolat sauce

7,00 €

Spiced chocolate fondant

7,00 €

Jasmine flower flan, jasmin rice ice
cream, sweet and flower berry
6,50 €

Carrots pie with coffee cream
6,00 €

Our the selection
3,70 €



